
– – Menü Menü ––

MESSE

Diese kleinen 
Köstlichkeiten bieten wir 

Ihnen entweder im FLYING 
SERVICE oder aber in Form 

eines BUFFETS an.



– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

Hähnchen Spieß
mit Yakitorisauce

Antipasti-Spießchen
mit Pesto

Thaisalat 
mit Scampi und Koriander

Hackbällchen asiatisch

Kleine Mini-Pizzen 
mit Bauernschinken oder vegetarisch

Tomate-Mozzarella-Spießchen

Mini-Frühlingsrollen
mit Korianderdip

Kleine Rinderroulade 
mit Hoi sin Sauce
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– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

Spanferkelröllchen
mit Ananaskraut gefüllt

Samosa Teigtaschen
mit Sesamchmand

Satees von der Maispoularde
mit Erdnusssauce

Shrimps in Tempurateig
mit Chilisauce

Ceasers-Salad 
mit Mini-Chili-Croutons und Parmesan

in kleinen Gläsern serviert

Beefröllchen 
mit Gemüse-Meerettichfüllung

Datteltomate 
mit Mozzarella in Limonen und Trüffelöl

Geräucherte Entenbrust 
mit Physalis
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– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

Kartoffelkuchen 
mit Flusskrebsen und Aiioli

Rindersatees 
mit Soyasauce

Gefüllte Poulardenbrust
mit Spinat

Rucola-Kartoffelsalat 
mit hauseingelegten Lachs

Nussbrot 
mit Kichererbsenmus und Koriander

Artischokenböden 
mit Ratatouille gratiniert

Gefüllter Calamaretti

Lammspieß 
mit Honig und Thymian
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– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

 
Fisch kebab 

mit Joghurt-Minzsauce

Kleine Tramizinins
mit Rucolacreme

Spieß von Scampi, Spargel und Erdbeere

Entenleber-Praline
auf Blätterteigschiffchen

Rinderfilet Teriyake 
am Spieß

Crespelle von Pekingente
mit Hoi-Sin-sauce

Senchateebällchen 
mit Rindfleisch und Scampi

Zweierlei Mousse 
in kleinen Gläsern serviert
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– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

 
Tuna angebraten
in Teriyakesauce

Entenbrust 
im Parmaschinkenmantel

Antipasti-Spieß
mit Bärlauchpesto

Gambas mit Panchetta
cross gebraten

Saltim Bocca Spieß
vom Kalb mit Salbei

Lammcarree 
gebraten auf Hoi-sin-sauce

Kleine Rauchlachstörtchen
mit Meerrettich

Mascaponecreme 
mit Erdbeer-Minzsalat
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– – FINGER-FOOD-BUFFET FINGER-FOOD-BUFFET ––

 
Zitronengrassuppe
mit Geflügelravioli

Scampi-Ananas-Spieß 
auf Steinpilzragout

Tuna 
auf warmen Wok-Gemüse-Salat

Jakobsmuschel
im Speckmantel

Kalbswange 
geschmort mit Shirazsauce

Loup 
auf Petersilienrisotto

Rinderfilet 
auf Wasabikartoffelpürree

Hamburger Brotpudding 
mit Aprikosenschmand

BUFFET No.6

WINKLERS CATERING  Ӏ Thomas Winkler  Ӏ 040 39 55 37  Ӏ  0171 747 17 31  Ӏ  info@winklers-catering.de  Ӏ  winklers-catering.de 

MesseMesse




